CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA

A.S. 202372024
NOMINATO CON DELIBERAZIONE DI GIUNTA COMUNALEN. 7 DEL 22/01/2024
VERBALE DI SOPRALLUOGO DEL 21/02/2024

Verbale sopralluogo del 21/02/2024 presso la scuola dell’infanzia di Sermoneta Centro storico,
effettuato su proposta del Presidente dell’ Osservatorio Permanente Mensa scolastica, sig.ra Natascia
Nardi.

1 suddetto sopralluogo viene effettuato per il seguente
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Durante le fasi del sopralluogo sono presenti anche:

OSSERVATORIO PERMANENTE SULLA MENSA ScOLASTICA — Verbale di Sopralluogo
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All’esito del sopralluogo viene deciso che:
K a sopralluogo effettuato, analizzate le circostanze, viene decretato che non c’¢ nulla da segnalare

e chelil servizio viene espletato regolarmente;

O a sopralluogo effettuato, analizzate le circostanze, vengono mosse le seguenti

contestazioni:

Durante il sopralluogo vengono effettuati rilievi fotograﬁci:

O si da

)<no

11 sopralluogo viene chiuso alle ore

(3 oo

Sermoneta, li 21/02/2024

OSSERVATORIO PERMANENTE SULLA MENSA SCOLASTICA — Verbale di Sopralluogo
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Copia del presente verbale di sopralluogo sara reso pubblico sul sito istituzionale dell ’Ente,

nella sezione dedicata alla mensa scolastica.

OSSERVATORIO PERMANENTE SULLA MENSA ScoLAsTICA — Verbale di Sopralluogo






CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GIORNOZ/ -0Z2- 7@2? scuora SR WosTA (onTRo TR o \/{FM?’(Z’J

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?

ﬁiSI -ONO-0OINPARTE
il ment pertanto risulta essere il seguente:

1°PIATTO _R(SOV0 (o Fotés DORO NOTE ed OSSERVAZIONI
2°pIATTO_ S22\ 0 1 2ol NO
CONTORNO _(AIATC AL FQOR p/O

FRYFFATDESSERT _YloUuSS s pf FRITA /

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE /
APPREZZATA MENO?
0 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - 0 CONTORNO - 5? FRUTTA/DESSERT - 0 PANE /

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? /

vt sia i manTe AT b
A AR G i

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE‘] g : %2 ) IPASTI RISULTANO ESSERE ... /

1° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - (X TIEPIDO (1 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) /
2° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - gATIEPIDO (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - 1 FREDDO - i TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) /

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO? /
1° PIATTO = )i ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (1 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = XADEGUATA - 0 ECCESIVA - T SCARSA (01 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) /
CONTORNO = J& ADEGUATA - 0 ECGESIVA - 0 SCARSA (CO PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ? /
;@FRESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - O ALTRO /

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ? . _ /
0 ACERBA - 00 MATURA - &0 TROPPO MATURA - O MARCIA — NOTE%OUSQE Pl (’@UWA

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ? /
WS!-0NO- O INPARTE 0 OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO
SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI 2
JASI- 0NO - 0 IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GIORNO /. A_Fed@RA10 2074 Scuora [N FAN LA CENTAD SToiCO

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?
ﬁsm: NO - O IN PARTE

il ment pertanto risulta essere il seguente:

1°pPIATTO . RISOTO €0 MO NOAO NOTE ed OSSERVAZIONI
2°PIATTO_ SKE 22ATA N0 cAWE BoviHA
CONTORNO ___ PATATe AL FORNO

FRUTTAIDESSERT (1) (€A /

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE /
APPREZZATA MENO?
0 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - 0 CONTORNO - 0 FRUTTA/DESSERT - 0 PANE /

I CONTENITORI UTILIZZATI PER 1 PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI? /
¥ QL. NN - 0 IN PARTE (NOTE \

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI ‘OREJ 4- ¢ 5;2 ) I PASTI RISULTANO ESSERE ... /

1° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO -ﬁlTIEPlDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) /
2° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - &XTIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - 0 FREDDO - X TIEPIDO (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO) /

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO? /
1° PIATTO =% ADEGUATA - 0 ECCESIVA - O SCARSA (O PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = 2XADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (1 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) /
CONTORNO = - ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ? /
DE’FRESCO - 0 GOMMOSO - &0 DURO - O ALTRO /

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ? /

0 ACERBA - 01 MATURA - 0O TROPPO MATURA - 0 MARCIA — NOTE_SXRN (TA Nel _
CONTENTONR

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?

R SI-0NO- 0 INPARTE 0 OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO
SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI 2
XSI -0 NO- 0O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

A 27 i <K,/ . — > - .
VALUTAZIONE DEL GIORNO Z4 /’W? /\ 4 ScuoLa INFaari4  SCRrpnera SIS STom o

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL?
jz(’sn -0 NO -0 INPARTE

il menu pertanto risulta essere il seguente:

1°PATTO__ RiSe AL CaBmaal NOTE ed OSSERVAZIONI

2°PIATTO _ DPRRZOT o o 8¥ivg

CONTORNOC A TRTe.

FRUTTA/DESSERT ()@ 74

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENOQ?

o 1° PIATTO - ;sz" PIATTO - 0 CONTORNO - 0 FRUTTA/DESSERT - 0 PANE

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?
(}:{’cl - NN .-~ INDADTE (NNTE \

‘

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE it ol ) 1 PASTI RISULTANO ESSERE ...

1° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO -X{ TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

2° PIATTO = 0 CALDO - O FREDDO - TIEPIDO (T PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = O CALDO - 0 FREDDO XQ'TIEP]DO (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?

1° PIATTO 37ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (T PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO @ ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

CONTORNO =.~,Q/ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ?

E{FRESCO -0 GOMMOSO - o DURO - 0 ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
0 ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA —NOTE

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME 2

'[y‘VSI -0ONO- 0 INPARTE 0 OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO
SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI 2
od SI-aNO- o IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GIORNO _ 24 / 2—] 24\ ScuoLa  SERAONETA CEAWO STOML O\ N EAVUA

IIL. MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL 2

SI-0NO-OINPARTE
il menu pertanto risulta essere il seguente:

1°pPIATTO_BASO AL RomoQ) (R
2° PIATTO __SPEDAMN O

CONTORNO _PATY AL RO
FRUTTA/DESSERT _PU Lew B3 GUR

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENO?
/&(1 ° PIATTO - 0 2° PIATTO - 0 CONTORNO - 0 FRUTTA/DESSERT - 0 PANE

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?

NOTE ed OSSERVAZIONI
(A CAAE EASU TP ESSTRE

OO MOMBIDA E S5

TAGAA AN(CHE Sen\A

COREUC -~

F_1- NN - 1IN PARTE (NNTE \

/\

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE/‘I-ac’ ) I PASTI RISULTANO ESSERE ...

1° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - BXTIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - IXTIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - 1 FREDDO - {TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?
1° PIATTO =3 ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (D PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO é/'mADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO =)§ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (T PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO 2
JRFRESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - 0 ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
0 ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA — NOTE_fu €69 8 STy

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?
BSI - O NO -0 IN PARTE O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO

SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI ?

%l -0 NO - O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO 2
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GIORNO_Z_ { /‘D Z/ZZ@Z){ Scuota |.C. DONNA L) (A CAETANG P/ ASEO

INFaNZIR CAFOLUOGD
IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?

O SI-o NO -0 IN PARTE
il ment pertanto risulta essere il seguente:

1°PIATTO__ RS0 AL SUEO
2°PATTO___MANZO CoN PATATL
CONTORNO_ P RTAT(

FRUTTADESSERT__ RPURC O D HEL R

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENO?
0 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - © CONTORNO - o0 FRUTTA/DESSERT - 0 PANE

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?
Sl-mNQ~ o IN PARTE (NOTE )

{“\" i ’

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE -!z‘ l“gi ) I PASTI RISULTANO ESSERE ...

1° PIATTO = CALDO - 0 FREDDO - 0 TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - S/ TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - 0 FREDDO -)§ TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHL LA COTTURA DEL CIBO?
1° PIATTO =){ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0O SCARSA (D PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO =l§ ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (O PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO =KADEGUATA - O ECCESIVA - 0 SCARSA (|:1 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ?
FRESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - 0 ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
0O ACERBA - O MATURA -%ROPPO MATURA - 0 MARCIA —NOTE

NOTE ed OSSERVAZIONI

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?

KSI -0 NO- O IN PARTE 0O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO

SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI ?

oSl-oNO -}{IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GIORNO Q\(Gl( VoUW Scuora TANRA SR &’{QQ\UQ

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?
SI-0ONO -0 IN PARTE

il menu pertanto risulta essere il seguente:

1°paTTo RS Gond QUGS NOTE ed OSSERVAZIONI
2° PIATTO g’?ﬁ‘t’—\ﬁﬂm RS %E’\\KN =
ConTorno_ A T ToRus Rty Saecops.
FRUTTADESSERT _ PMRSA. o\ (\Un e RSTRROR R,
fj::;';l;/‘:ﬁ;jZZE;OI}MENU DI CUI SOPRA, (jUALE PORTATA SEMBRA ESSERE m N -N*
0 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - 0 CONTORNO - FRUTTA/DESSERT - 0 PANE ,&QQ%GC\\{&\“ (k
I C?—I‘\ZIY:IZI::TI; ZITZf,:fFZ/::ZiER I PASf S@ULITI EIN B()]ONE CONDIZIONI? %’m Nm ( N
AL{>PERTURA PEI CONTENITORI (ORE !Z“‘ 301 I PASTI RISULTANO ESSERE ... m m"\x\) NQ\\
L pgaicoppabia i Spiols kit bl A Geas

CONTORNO = 0 CALDO - O FREDDO‘QEPIDO (c PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?
1° PIATTO %DEGUATA - O ECCESIVA - 0 SCARSA (T PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = 0 ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (O PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO ﬁy@EGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ?
7@5300 - 0 GOMMOSO - 0 DURO - 0 ALTRO /

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
0O ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA —NOTE

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?

/'\B’g\l- 0 NO - O IN PARTE O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO
SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI ?
'T;sgm NO - O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA

A.S. 202372024
NOMINATO CON DELIBERAZIONE DI GIUNTA COMUNALEN. 7 DEL22/01/2024
VERBALE DI SOPRALLUOGO DEL 21/02/2024

Verbale sopralluogo del 21/02/2024 presso la scuola primaria di Sermoneta Centro storico, effettuato
su proposta del Presidente dell’ Osservatorio Permanente Mensa scolastica, sig.ra Natascia Nardi.
11 suddetto sopralluogo viene effettuato per il seguente

motivo:_ JCRATCA @R J/STa SR RLAMNE . SR (SN%

Alle ore sono presenti:

N.| compoNeNtTE @ | | QUALIFICA ATC ESENTE
I INAT SO ey asl ONo ><§| oNo
2 | ARV ‘@\@\\Nﬂ(’\\ oSl oNo kﬁ ONO
- W oA - . o \ _\ m
7 \ u‘/\}\- \w\"\ ! B I \-\ ol Ny &/Dl v
+ RonNCER A %1%5\% oS ONO | Sl ONO

5 @DK/-\NA Q&\% os oNo | o ono

oSl oNO oSl oNO

,,,,,,,, osl aNo osl oNo

8 / osl oNo | oSl oNo

9 / oSl oNo oSl oNO

oSl aNo oSl oNO

1 / oSl ONo oSl aoNo

oSl oNO oSl oNo
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Durante le fasi del sopralluogo sono presenti anche:

OSSERVATORIO PERMANENTE SULLA MENSA SCOLASTICA — Verbale di Sopralluogo
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All’esito del sopralluogo viene deciso che:

a sopralluogo effettuato, analizzate le circostanze, viene decretato che non c’¢ nulla da segnalare -

e che il servizio viene espletato regolarmente;

O a sopralluogo effettuato, analizzate le circostanze, vengono mosse le seguenti

contestazioni:

R GLREDT LA Dmlinty ) SRies Seeames
c GonoRue 1IN Qe TEeagxy et suaes
e = Aetene . ETeou NS

Durante il sopralluogo vengono effettuati rilievi fotografici:

O si da

no

i sopralluogo viene chiuso alle ore __!E\_l_gg

Sermoneta, 1i 21/02/2024

OSSERVATORIO PERMANENTE SULLA MENSA SCOLASTICA — Verbale di Sopralluogo
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Copia del presente verbale di sopralluogo sara reso pubblico sul sito istituzionale dell’Ente,

nella sezione dedicata alla mensa scolastica.

OSSERVATORIO PERMANENTE SULLA MENSA SCOLASTICA — Verbale di Sopralluogo






CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

varuTazonens aomno_o k- 02 223 scuovs 88%)({\‘577\ CsATRO 53R (Co R f(\(ﬂ/ﬂ'fq

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?

#+SI- o NO -0 IN PARTE

il menu pertanto risulta essere il seguente:

1°patTo_ RSO A P&

2o patro XS BRATINO i ROV
ContorNO __CATATS A EORAVO

FRUFTAIDESSERT MOUSSS 01 TernA

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENO?
(€ 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - © CONTORNO {){ FRuUFFA/DESSERT - 0 PANE

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?
—I(f'\l — AN : !ll! P‘A“f\"!'l' hante \

ASENS E=(NGTE H

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE"/B. b ) I PASTI RISULTANO ESSERE ...

1° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - §.TIEPIDO (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = % CALDO - 0 FREDDO - 0 TIEPIDO (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - FREDDO - 0 TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?
1° PIATTO = 0 ADEGUATA - 00 ECCESIVA -ﬁj SCARSA (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO =ﬁ~ADEGUATA - O ECCESIVA - 0 SCARSA (O PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO =/ ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ?
QS'LERESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - O ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?

0O ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA —NOTE W qu i F@JW

e

NOTE ed OSSERVAZIONI
€& Twoffo
ASLLUT  Co foco

L Sscatoo ApR& pp
< QU ITO &) NE |
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IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?

#SI - 0 NO- O IN PARTE O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO

SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI ?
]g);SI - 0 NO - O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

) A
VALUTAZIONE DEL GIORNO 44/? Feb®lao 7084 Scuora

LRAMARXA

@‘g;\jﬂbo STORN CO

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?

XSI -0 NO-0OINPARTE

il menu pertanto risulta essere il seguente:

1°PIATTO_ QA SoTT0  Porobono
2°PIATTO_ S0 22ANIND  CARNE
CONTORNO __ Paass AL FORNO
FRUTTA/DESSERT { URE A

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENO?
0 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - 0 CONTORNO - 0 FRUTTA/DESSERT - 0 PANE

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?

QI - NN - M INDARTE (NNTE \
PN\ \ /

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE A 3 ,"_/?QQ I PASTI RISULTANO ESSERE ...

1° PIATTO = 0 CALDO - 1 FREDDO - (XTIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = 5CALDO - 0 FREDDO - 0 TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - 0 FREDDO SR TIEPIDO (o PIATTO DA SERYIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBQ?
1° PIATTO = BXADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (O PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = &ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (D PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = SPADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (D PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ?
JxrFRESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - 0 ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
00 ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA — NOTE_SGRV TA NEL Cv©

NOTE ed OSSERVAZIONI
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IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?

‘ﬁa’SI - O NO- O IN PARTE O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO

SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI ?

)%1 SI- o NO- O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

— 7 op ! Py T 0wy o =, Y 55
VALUTAZIONE DEL GIORNO 7. / Tz, Scuora Y&\+aia SR weap Cop T Tiele

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?
V&SI - 0 NO - o IN PARTE

il ment pertanto risulta essere il seguente:

1°pATTO . AS= AL Qb os NOTE ed OSSERVAZION

2PATTO_ SPePBeT i e o Dov aro Y IO

CONTORNO ___ KA1 €
FRUTTA/DESSERT _ € 0€ & A

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENO? DN sy ] el
;;(1 ° PIATTO - O 2° PIATTO - 0 CONTORNO - 00 FRUTTA/DESSERT - 00 PANE

AdeRed®e NeQuiTo

SO TR AT

& KQovuee Rivsdio

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?

s~ AA A RAPTE (AATE \ \!\" r\ (\'\D\’"’v&:’ p ;\){{ (\"‘
RS- NO- TN PARTE-{NOTE )

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (onsﬁ’j 2< ) IPASTI RISULTANO ESSERE ... Colrt Quitd.
1° PIATTO = O CALDO - 0 FREDDO - =TIEPIDO (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) S
2° PIATTO 3.CALDO - 0 FREDDO - 0 TIEPIDO (T PIATTO DA SERVIRE FREDDO) CoNAGM A&

CONTORNO = 0 CALDO - 0 FREDDO 4&{TIEPIDO (T PIATTO DA SERVIRE FREDDO) Pl — o
ACeSRe 2 Ry

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?

1° PIATTO =)’ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (O PIATTO DA SERVIRE FREDDO) OV

2° PIATTO = [ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) , Quese . —

CONTORNO & ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) Mo ov\Ne & G OM
IL PANE SERVITO COME E PARSO ? QOCL\_. C i XN,

\@ FRESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - 0 ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
0O ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA —NOTE

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?
/=SI-0NO - O IN PARTE O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITQLATO
SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI 2
2 'SI-0NO -0 IN PARTE - OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’]SPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GlorNO _IA [ 2./ 24 scuora PUMAUA  SOUMOIETA (NS STomed

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL 2

Pé\SI -0 NO- O INPARTE
il menu pertanto risulta essere il seguente:

1°PIATTO  RASO AL Ao MODOND

2° pPIATTO _SPEUANNO

CONTORNQ PARTE AL TOUAO
FRUTTA/DESSERT _£¥ LBR- DY SUIA

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENO?
H1° PIATTO - 0 2° PIATTO - 0 CONTORNO - 0 FRUTTA/DESSERT - 0 PANE

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?

N A1 A st mamTe AT \
AT U O TARTE (IR /

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE A3 ) I PASTI RISULTANO ESSERE ...

1° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - TIEPIDO (O PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO ={CALDO - 0 FREDDO - 0 TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - 0 FREDDO - J{.TIEPIDO (1 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?
1° PIATTO =)/ ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (11 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = B{ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (1 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO =i ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (01 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ?
PziEREsco - 0 GOMMOSO - 0 DURO - O ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
0 ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA —NOTE_ POARA OV Rukch

NOTE ed OSSERVAZIONI
POSH RUUMENRE  SSPANANE

SECOND2 €& CORTOAND

& pE Piamy DL vendd

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?

DﬁSl -0 NO - O IN PARTE O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO

SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI ?
DXLSI -0 NO - O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA

SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GIORNO 2= 02 2022 scuora SS@MTSTA Crs Ao SToei 0 f@\ﬁﬂﬂ(‘ﬂ

IL MENU DEL GIORNOQ RISPETTA QUANTO PROGRAMMATO DA BIORISTORO ITALIA SRL ?

pSI- 0 NO - 1 IN PARTE

il menu pertanto risulta essere il seguente:

1°patto__ 180 A GO

22paTT0 S 322 A0 NO i goli o
CONTORNO AT AL TORN O
FroFDESSERT__ HopSSs ¢ ; TeITTA

RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE
APPREZZATA MENO?
0 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - & CONTORNO - j#f FRUFFA/DESSERT - 0 PANE

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?

L/ — A —nAanTe hATe \
i

Y ] Cru e e ]

ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE ”{é_é 7C°) IPASTI RISULTANO ESSERE ...

1° PIATTO = 0 CALDO - 0 FREDDO - S TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = {CALDO - o FREDDO - 0 TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = 0 CALDO - 0 FREDDO - {{ TIEPIDO (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?
1° PIATTO = j{ ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO =£{ ADEGUATA - 00 ECCESIVA - 0 SCARSA (|:1 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
CONTORNO = & ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ?
k{FRESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - O ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
0O ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA — NOTE, R:Q&S &

NOTE ed OSSERVAZIONI

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?

RSI -0 NO -0 IN PARTE O OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO

SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI 2
y&@ -0 NO - O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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CITTA DI SERMONETA
%Mw&waﬁ%ﬁm/

OSSERVATORIO PERMANENTE MENSA SCOLASTICA
SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

(DA COMPILARE DA PARTE DELL’ OSSERVATORIO AL MOMENTO DELL’ISPEZIONE)

VALUTAZIONE DEL GIORNO 2\ /UL[ ZCQ‘ ScuoLA “;\’(}Q\M\%ﬁ\ S NN @\\Q\‘\Q\C\

IL MENU DEL GIORNO RISPETTA QUANTO PROGRAMMATQ DA BIORISTORO ITALIA SRL ?

DI -0 NO - O INPARTE
il menu pertan(tcsrisulta essere il seguente:

1opatT0. S QG = NOTE ed OSSERVAZIONI

2° PIATTO_ SREAA Peuteos Lo, SST QUR L Wa

CONTORNO (@PE‘(?&C‘ AV Sl NS S NN ASRAGAW W

FRUTTA/DESSERT __’@__\ﬁsﬁs N
RELATIVAMENTE AL MENU DI CUI SOPRA, QUALE PORTATA SEMBRA ESSERE (\)
APPREZZATA MENO? DUADRD N

0 1° PIATTO - 0 2° PIATTO - 0 CONTORNO - r;(FRUTTA/DESSERT -0 PANE

L e I R

I CONTENITORI UTILIZZATI PER I PASTI SONO PULITI E IN BUONE CONDIZIONI?

é{el_mmn_mm DADTE (NNTE / \ (L (/\QQ ‘% ON)
/ \ = \ ’
ALL’APERTURA DEI CONTENITORI (ORE I PASTI RISULTANOQ ESSERE ... '%-.ﬁN &QO @E\
1° PIATTO =%(CALDO - 0 FREDDO - 0 TIEPIDO (01 PIATTO DA SERVIRE FREDDO) = '
2° PIATTO ='0 CALDO - 0 FREDDO - T TIEPIDO (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO) (\E\\\U NS

CONTORNO = 0 CALDO - 0 FREDDO ;}QEMDO (o PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

COME GIUDICHI LA COTTURA DEL CIBO?

1° PIATTO =}2Q;GUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)
2° PIATTO = 0 ADEGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (00 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

CONTORNO = wGUATA - 0 ECCESIVA - 0 SCARSA (0 PIATTO DA SERVIRE FREDDO)

IL PANE SERVITO COME E PARSO ? /
FRESCO - 0 GOMMOSO - 0 DURO - O ALTRO

COME APPARE LA FRUTTA SERVITA ?
ORTEA
0 ACERBA - 0 MATURA - 0 TROPPO MATURA - 0 MARCIA —NOTE

IL MENU SERVITO RISPETTA LA STAGIONALITA DELLE MATERIE PRIME ?
DXS! - 0 NO - O IN PARTE 00 OSSERVAZIONI DA FARE

PER QUANTO E STATO POSSIBILE ESAMINARE, IL PASTO SERVITO RISPETTA QUANTO PREVISTO DAL CAPITOLATO
SPECIALE D’APPALTO E DAI RELATIVI ALLEGATI 2
‘gé{m NO - O IN PARTE — OSSERVAZIONI




COME GIUDICHI, NEL COMPLESSO, IL PASTO SERVITO ED ESAMINATO ?
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